
 

 

Sächsisch. Ehrlich. Esch. 
  
Vorspeisen & Salate 
 
Butterbrezel 1, 7 

Laugenbrezel mit eingebackenen Butterstücken und Kräuter Schmand    3,90 

Flügeljuwel 1, 3, 7, 8, 10 
ausgebackene Hähnchenstreifen mit Salat der Saison 16,90 
und karamellisierten Walnüssen 

Zwigge Obazda 1,  7, 10, 12 

Käseaufstrich aus Camembert & Brie mit 12,90 

Radieschen, Gewürzgurken, roten Zwiebeln & 
Schwarzbrot 

Esch’s Würzi 1,  7 

Würzfleisch vom Landhuhn mit Käse überbacken   6,90 
& ofenfrischem Baguette 

Fischkuss 3, 4, 7, 10 

Kartoffelrösti mit Lachs und Meerrettichschmand   9,90 
& Salatbeilage 

Elfmeterbrett 1,7 

gemischte Wurst & Käse Platte mit Butter und frischem Baguette und Landbrot  15,90 

 

Schinken Impossible12 

Strammer Max 

Landbrot mit gekochtem Schinken, karamelisierte Zwiebeln und 2 Spiegeleiern   14,90 
  



Mit Liebe gekocht 
  
Brauhaus – Klassiker 
 

Bierkrusten Boss 1, 7 

ganze Haxe ungepökelt mit Biersoße, goldene Esch Klöße  23,90 
und Sauerkraut – unser Hausliebling 

Ofenkrone 1, 3, 7, 10 
Schweinesteak Strindberg á la Seppie, Bratensoße, 22,90 
Pommes- oder Bratkartoffelbeilage 

Fleisch mit Diplom 

Rindergulasch mit Klößen und Speckbohnen 22,90 

Sonnengold 1, 3, 7, 10 

Panko-paniertes Schweineschnitzel, Pommes und 19,90 
Rahmchampignons & frische Salatbeilage 

 

Vegetarisch 
Luxus Fritten 3, 7, 10 

Pommes mit Parmesan und hausgemachter    9,90 
Trüffelmayonaise & Salatbeilag 

Knödelharmonie 1, 3, 7 
Spinat-Käse-Knödel in Gorgonzola-Soße mit 18,90 
Ofentomaten, Rucola & Parmesan, wahlweise auch 
mit Esch-Klößen 
 

Kartoffelkarma 7 
Kartoffel- Pfanne mit Gemüse der Saison und Kräuterschmand 15,90 

  



 

 

Für alle etwas dabei! 
 
 
 

Kinderkarte 
 
Karline 1, 7 

Kartoffelpuffer mit Apfelmus    6,90 

Kullerklops 1, 3, 7 
Kloß mit Soße   4,50 

Schnitzelspatz 1, 3,  7, 10 

Schweineschnitzel mit Pommes, Ketchup & Mayo   8,90 

Wirbelglück 1,  7 

Nudeln mit Tomatensoße & Reibekäse   6,90 

Knabberkönigin 3, 10 

Pommes mit Mayo oder Ketchup   4,90 

 

 

 

 

 



Feinschmecker! 
  
Desserts – Süßer Ausklang 
 
 
Schokokessel 3, 7 

Mouse au Chocolat mit frischen Erdbeeren 8,90 

Bohnen auf Eis 7 
kalter Kaffee mit Vanilleeis und Sahne 8,90 

Soletta 3,  7 

Creme Catalana mit feiner Orangennote 6,90 

Sahneschmatz 7 

eine Kugel Vanilleeis mit Sahne 4,50 

Vanillekuss 7 

Kalter Kakao mit Vanilleeis und Sahne 8,90 
 

Kalte Adelsrunde7 

Fürst- Pückler- Eis mit Sahne 8,90 
 

 

 

 

 

 

 



 

Hinweise und Öffnungszeiten 
  
Hinweis zu Allergenen & Zusatzstoffen 
 
1 = Glutenhaltiges Getreide  8 = Schalenfrüchte (Nüsse) 
2 = Krebstiere  9 = Sellerie 
3 = Eier 10 = Senf 
4 = Fisch 11 = Sesam 
5 = Erdnüsse 12 = Sulfite 
6 = Soja 13 = Lupinen 
7 = Milch / Laktose 14 = Weichtiere 

 

Unsere Öffnungszeiten 
Restaurant: Mo Erholungstag 
 Di 17 – 22 
 Mi 17 – 22 
 Do 17 – 22 
 Fr 17 – 23 
 Sa 11 – 24 
 So 11 – 15 

 

Warme Küche servieren wir bis 20:30. 

Sprechen Sie uns gerne an – unser Saal ist für Veranstaltungen & 
Feste mietbar. 

 

 




